
Microbiologie - Alimentation Humaine

Méthode de sélection de souches
bactériennes surproduisant des
exopolysaccharides

Les exopolysaccharides (EPS) bactériens sont des polymères
de carbohydrates sécrétés dans le milieu. Selon la
composition des sous-unités, leur structure et leur masse
moléculaire, les EPS ont des propriétés différentes pour des
applications industrielles et médicales. Les EPS peuvent être
utilisés plus particulièrement pour des applications dans la
santé (propriétés immunostimulantes, anti-tumeur ou agents
prébiotiques), cosmétiques (propriétés hydratantes ou
antiallergiques) ou dans l’alimentation (émulsifiant ou
épaississant).
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Sélection de souches non-OGM surproduisant des
EPS, Lactobacillus rhamnosus est une bactérie
GRAS et QPS déjà utilisée comme ferment lactique,
La méthode peut être adaptée à d’autres bactéries

Identification de nouvelles souches surproduisant
des EPS avec différentes sous-unité, structure et
masse moléculaire, Nouveau ferment pour la
texturation d’aliments, Effets santé tells que
propriétés immunostimulantes, anti-tumeur,
prébiotiques, Propriétés cosmétiques hydratantes et
antiallergiques

Lactobacillus rhamnosus, exopolysaccharides, texturant, ferment
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Sur la base de Lactobacillus rhamnosus, des scientifiques du laboratoire Micalis de l’INRA ont développé une
méthode pour isoler des bactéries surproduisant des EPS.
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