
Microbiologie - Alimentation Humaine

Propionibactérie produisant une protéine anti-
inflammatoire ou comme outil
biotechnologique

Propionibacterium freudenreichii est une bactérie bénéfique
utilisée comme levain pour accélérer la maturation du fromage
et plus récemment pour ses propriétés probiotiques basées
sur l’excrétion de métabolites. Par ailleurs, chez la souris, P.
freudenreichii a des propriétés immunomodulatrices de
protection contre la colite aigüe induite.

Licence ou option de licence avec programme de R&D

Bactéries GRAS du fromage qui ont un effet local au
niveau du tractus digestif Propriétés d’adhésion,
immunomodulatrices et anti-inflammatoires de SlpB

Traitement et prévention de maladies inflammatoires
telles que les MICI Aliments fonctionnels ou
ingrédients
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SlpB induit la sécrétion d’interleukines anti-inflammatoires et réduit l’induction de cytokines pro-inflammatoires dans
des cellules humaines.
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